附件2
关于部分检验项目的说明

一、黄曲霉毒素B₁
黄曲霉毒素B₁，是黄曲霉和寄生曲霉等霉菌产生的次生代谢产物，大量摄入黄曲霉毒素B₁时会引发急性中毒，黄曲霉毒素慢性毒性主要是肝毒性，表现为肝脏出现亚急性或慢性损伤，体重减轻诱发肝癌等。黄曲霉毒素B₁认定为1类致癌物，化学性质稳定，在人体内不能降解，只能沉积在肝细胞中。GB 19300-2014《食品安全国家标准 坚果与籽类食品》（生干 籽类）、GB 2761-2017《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》规定，花生中黄曲霉毒素B₁的最大允许量为20µg/kg。花生中检出黄曲霉毒素B₁的原因可能是：1.花生在种植、采收期间受到黄曲霉的污染；2.生产经营企业没有严格挑选原料和相关检验，或将产品储存在高温、高湿的环境下发霉所致。
二、噻虫胺
噻虫胺，烟碱类杀虫剂，具有触杀、胃毒作用，具有根内吸活性和层间传导性，土壤处理、叶面喷施和种子处理，防治水稻、玉米、油菜、果树和蔬菜、柑橘的刺吸式和咀嚼式害虫，如飞虱、椿象、蚜虫和烟粉虱，雌雄大鼠急性经口 LD50> 5000mg/kg，急性毒性分级为微毒。急性中毒可出现恶心、呕吐、头痛、乏力、躁动、抽搐等，食用食品一般不会导致噻虫胺的急性中毒，但长期食用噻虫胺超标的食品，对人体健康也有一定影响。GB 2763-2021《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》中规定，噻虫胺在辣椒中的残留限量值为0.05mg/kg，芹菜中噻虫胺的残留限量值为0.04mg/kg。辣椒和芹菜中检出噻虫胺原因可能是：1、种植者缺乏正确使用农药的基本知识，只考虑杀虫效果好，不考虑药的安全种类及使用量，2、种植者不知道农药相关法规，违规使用禁、限农药，用药后，农药使用的安全间隔期还未到就忙于上市。

三、甲拌磷
甲拌磷，是有机磷类的高毒广谱内吸性杀虫剂，有触杀、胃毒作用，对刺吸式口器和咀嚼式口器害虫都具有很好的防治作用。急性毒性分级为剧毒，中毒表现有头痛、头晕、食欲减退、恶心、呕吐、腹痛、腹泻等，重者会呼吸麻痹，甚至死亡。GB 2763-2021《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》中规定，甲拌磷在胡萝卜中的残留限量值为0.01mg/kg。胡萝卜中检出甲拌磷的原因可能是：1.种植者缺乏基本农药使用常识，为了预防病害而违规使用禁用农药。
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